Y Aulous d'un wevie

Notre Sélection de Vins au verre ....(12,5 cl) Les carafes 25 cl 50 cl

Blanc de Savoie «Jacquere» ..........cccoocuveeninennnn. 6,50 €.ooviiiieeee e 12,00€ 18,50 €
Blanc de Savoie “Chignin-Bergeron” ............... 9,00 €..oooviiiiiii 18,00 € 26,00 €
Blanc de Savoie “Roussette” ..........ccccevvvevveenen... 7,50 €. i 14,00 € 22,00 €
Blanc de Savoie “Chardonnay” ............cc.c....... 9,00 €.ovviiiieeeeeeee e 18,00 € 26,50 €
Rouge de Savoie “Mondeuse” .........c.c.cccocueeenee. 6,50 €.oovriiieeee e 12,00€ 18,50 €
Vallée du Rhéne “Costieres de Nimes” ............ 6,50 €. 12,00 € 18,50 €
Cotes du Rhone “Crozes-Hermitage” ............... 9,00 €. 18,00 € 26,00 €
Rosé de Savoie “Just’T ROSE" ........cevveeveveveeennee. 6.50 € oo, 12,00 € 18,50 €

Les Vi do Savoie d des Aljes

Les Rouges 75 cl 50 cl
Mondeuse “La Belle Violette” (P. €t S. RAVIEI) ..oovuueeeeiiiiiiiiiieeeee e 28,00 € —
Mondeuse de Jongieux “Fit de Chéne” (E. Carrel) .......ccccooiiiiiiiiiniiiiiiiiii. 32,00 € —
Gamay de Jongieux “Vieilles Vignes” (E. Carrel) .........cccoeiiiiiiiiiiniiiiiiiiee. 28,00 € —
Pinot Noir “Cuvée Jeanine” (J. VUIIEN) .oo.eeieiee e, 28,00 € 19,00 €
Semel Pater (Anselmet, Val d’AOStE) ........ceiiiiiiiiiieeee e 75,00 € —
Le Prisonnier (Anselmet, Val d’AOStE) .......ouuuueeeiiiiiiiieeeee e 90,00 € —
Les Blancs 75 cl 50 cl
Les Abymes (P. €t S. RAVIET) c....eiiiiiiiiiiieiiiee e 25,00 € —
Apremont “Grande Réserve” (M. Cartier) .......c.ccceeieeniiieniieeiieeeie e 28,00€ 19,00 €
Chignin (A. et M. QUENArd) .....c.cocoiiiiiiiiiiiii e 27,00 € —
Roussette Cuvée Gastronomique (GUy JUSHIN ...coouviiiiiiiiiiiiniiieeenieeceeeeee e 35,00 € —
Chignin Bergeron ““Les Amandiers” (P. et S. Ravier) .......cccoceviiiiiiiiiiniiniienice. 42,00 € —
Chardonnay “Caspienne” Flt de Chéne (P. et S. Ravier) .......ccocceeeviieiniiiiniicenncne 42,00 € —
Mondeuse Blanche (Grisard €t FilS) ........ooiiiiiiiiiiiee e 42,00 € —
Rosé 75 cl

Rosé de Savoie (GUY JUSTIN) ...oouiiiiiiiiiiiieiii ettt 26,00 € —

Douch plus do choipé demandes nalie catlo des wins
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e Planche apéro mixte (fromage, charcuterie, terrine) ..........ccccocceeiiveniieninieniceincnnenn.

Leppess de b Vimoise

30,00 €

L’entrée du jour
Le plat du jour
Le dessert du jour

Ley Calhéey - taiters

Foie gras de Canard cuit au torchon, chutney de figues .......................
Duck foie gras, figs chutney

Terrine du Chef aux Myrtilles ...
Chef’s Homemade Pork and blueberry Terrine

Gravlax de Saumon (salade de pommes de terre, fromage blanc aux herbes) ...........c.cccceeene
Gravlax Salmon (potatoes in salad, herbed cottage cheese)

Soupe du jour (crolitons et fromage rAPE) ........ccceevuiriiriiiiiiiiiieiiee et
Soup of the day with croutons and cheese

Loy ghande) Salades - Luige salnds

Caesar (laitue romaine, filets de poulet fermier, croGtons, parmesan, sauce caesar) ..................
Caesar salad (roman lettuce, chicken tenderloin, croutons, parmesan, caesar sauce)

Savoyarde (lardons, dés de Beaufort, ceuf poché, tomate, croiitons) ............ccceeeeveuienicinienncenn.
Salad with tomatoes, sliced bacon, Beaufort cheese, poched egg, croutons

V4

SMenw 6W - Kidy menme 16,00 €

1 Entrée / 1 starter (crudités ou charcuteries)
Steak haché pur beeuf, frites / Beefburger with French Fries
ou Nuggets de poulet, frites / or Chicken Nuggets, French Fries

ou Spaghettis Bolognaise / or Spaghettis Bolognese
Dessert surprise - Special dessert

—é Tous nos plats sont préparés dans notre cuisine / Real home cooking
Liste des allergenes sur demande.
VIANDE DE BCGEUF ORIGINE FRANCE ET U.E. - PRIX NETS

ﬁ 52&252525252525232525252525232525252525252525252525252§2§

Nolhe calle wwidi
Loy Play chandy - W dishes €

Plat du JOUr - Dish 0f the day ...........cccocuiiiiiiiiiiiiiiiit ettt 18,50
Omelette, Frites & salade - Omelette, French fries, SAIAd ................ccceveeeeeeeiiiieieeeiiiee e, 15,00
Tartiflette au Reblochon, salade verte .......................ccocooiiiiiiiieeeeeeeeeeeeee e, 23,00

Reblochon cheese local speciality (baked potatoes, onions, cheese, bacon) green salad

Croque Montagnard, salade VErte ...............c.ccoooeiiiiiiiniiciicee e 15,00
Toasted sandwich ham, green salad

Tarte au Beaufort, salade verte - Beaufort cheese tart, green salad ...............cc....ccceveueeeeeeiieneeenn.. 16,00

Burger Savoyard (steak haché pur boeuf, raclette, lard grillé, oignons frits, tomate, sauce burger), frites .. 21,00
Alpine Burger (minced pure beef steak, raclette cheese, bacon, fried onions, tomato, burger sauce) French fries

o Option Veggie (steack VEGELA).........cooiiiiiiiiiiiiiii e 22,00
Téte de veau, sauce ravigotte - Veal’s head in ravigotte SAUCE ...............cccoeneunivinenininioeeninieieeneeenee 24,00
Entrecote Grillée - Grilled ENtrecote .............coooeeiueeeeeeeeiee e 28,50
Sauce a la Créme de Roquefort 0u POIVI€ VErt ...............ccocoiiuiuiuiiiiniiieieeeeee s +2,00
Roquefort or Peppercorn Sauce

Cote de Boeuf, environ 1 kg et ses accompagnements (2 pers. ou seul) .......c..cocerverieieniennne 78,00
Prime Rib and it’s garnish

Pluma de Porc ibérique grillé, sauce moutarde a I’ancienne, garniture au choix .................... 23,00
Grilled Iberian pork pluma, old-fashioned mustard sauce, choice of garnish

Tartare de Boeuf préparé, frites - Raw beef tartare with French fries ............ccocouveeeeeiniceniienencnn. 24,00
Risotto Crémeux aux Noix de St Jacques & Gambas - Creamy risotto with Scallops & Prawns ........ 25,00
Tartare de Thon a la mangue, frites ... 25,00
Tuna fish tartare (raw) with mango and French fries

Assiette de Frites - POrtion Of FFNCH fHIeS ......ceeeeeiiiiee it 7,00
Salade VEIrte - Green SAIAd ..............ccooeeuueeeiee et 4,50

Toutes nos viandes sont accompagnées de notre gratin Savoyard, frites ou légumes

Garnish choice with our main dish potato gratin, french fries or vegetables

Ley Paley - Pasta €

Spaghettis Bolognaise - Spaghettis BOIOGRESE ............c..cocueiciiriiiiiiiiiiiiient ettt 18,00
Tagliatelles a la Carbonnara - Tagliatelles with Carbonara SAUCe ...............ccocevceencecinceeniieneennenne 18,00

Croziflette (crozets, lardons, oignons, reblochon) - Crozets pasta, bacon, onions, reblochon cheese ..... 23,00

Les Demyels do fw Maidon - Home wnade dessety €

Coeur coulant au chocolat et glace vanille - Chocolate flowing cake, vanilla ice cream....................... 9,50
Brioche fagon Pain Perdu (sirop d’érable et glace vanille) ..........ccooviiiiiiiciieeece 9,00
Brioche-like French Toast, maple syrup, vanilla ice cream

Baba d’hiver aux myrtilles et Génépi - Winter baba with blueberries and GEnépi...............cccccevcuene.. 9,50
Tartes et desserts du jour - Tarts and desserts of the day ............cococoeueeeeeueueeininieieieieieeeeeeeeeeeieieen 8,50
Trilogie de crémes briilées (vanille, violette, Chartreuse Verte) ...............cococeoeoirieveieueeeenisirienennns 9,00

Trilogy of créme briilées (vanilla, violet, green Chartreuse)

Gauie Lidgeoise - Lige vl )
au sucre %€ W%

au chocolat 6,00 €
au caramel 6,00 €




